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UNSERE PHILOSOPHIE

..... UNSER NAME IST GLEICHZEITIG UNSER ANSPRUCH. ESSEN SOLL GLUCKLICH MACHEN, ESSEN SOLL NATURLICH SRR
..... PRODUZIERT SEIN, ESSEN SOLL GENUSSVOLL SCHMECKEN. UND DAS ALLES OHNE — oo
,,,,, OHNE ZUSATZSTOFFE UND OHNE GENTECHNISCHE VERANDERUNGEN. SR
.77, ALSO NATOURLICH ANGEBAUTE LEBENSMITTEL MIT RESPEKT UND VERANTWORTUNG U
... GEGENUBER MENSCH UND NATUR. GETREU DEMMOTTO , (/- Ziveu Natur (it
'''' Deshalb entwickeln alle Rezepte wir, testen diese dann Aber wir traumen nicht nur von reinen Lebensmitteln. Wir e e .
----- personlich und produzieren alle unsere hochwertigen traumen auch von GLUCKLICHEN MENSCHEN. Wir glauben, dass
..... Produkte OHNE ZUSATZSTOFFE handwerklich nach eine bewusste und gesunde Erndhrung eine Bedeutung AT
e e e e okologischen Richtlinien selbst. Ein weiteres wesentliches in der Gesellschaft bekommen hat, die nicht mehrzu ~ J. . . . |
""" Element der gleichbleibend hohen Giite all unserer stoppen ist. Es geht dabei um100 % ECHTEN GESCHMACK,
7001 Produkte sind NATURLICHE ROHSTOFFE. Dabei legen wir um wertvolle Inhaltsstoffe, Nahrungsmittel ohne Zusétze U
gréBten Wert darauf, sie von regionalen Lieferanten zu und auch um das Bewusstsein fur Natirlichkeitund ~ J. « « « .
° . ° . ° . ° . N beziehen, die ahnlich hohe Qualitatsstandards haben Nadghhaligkeifridaandanuiniinistitinniiannhnnng © © ° °
,,,,, wie wir. Denn bei allen Zutaten wollen wir genau wissen, ! -» Q e e .
oo e e woher diese kommen und wer sie wie hergestellt hat. - S -
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UR-TOMATE

KETCHUP & DIP

o e o e UR TOMATE SoBen von GLUCKLICH OHNE werden auf Basis alt-traditioneller Zubereitungen und iiberlieferten
e Rezepturen hergestellt. Die angenehme natiirliche SiiBe der SoBen wird dabei durch die Verwendung von
Friichten erzielt. Eine Zeitreise deutscher Tomatendipp SoBen.

UR-TOMATE KETCHUP & DIP GIBT ES IN DEN DREI GESCHMACKSRICHTUNGEN:

R BN FRUCHTIG RAUCHIG ~ |SWEMPEPPIG |

e Der fruchtige Ketchup & Dip, voller Der rauchig-fruchtige Ketchup & Dip Der peppig-fruchtige Ketchup &
et fruchtiger Geschmack reifer Tomaten zusétzlich mit fein abgestimmtem Dip verfeinert mit einem milden
und angenehmer SiiBe durch Apfel Rauchgeschmack. Chiligeschmack
und Orangen.

e o o o o Alle UR-TOMATE KETCHUP & DIP Sorten eignen sich zu fast allen Speisen und sind die idealen Begleiter zum Dippen,
DRI ideal zu gegrilltlem GemuUse und Sticks, Nachos, Fleisch, Fisch, Bratlingen, hellen Grillern und Fondue. AuBerdem
coe e e passen sie perfekt zum Verfeinern von Salat und anderen SoBen oder auch als Brotaufstrich.
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VEGANNAISE

DIE VEGANE MAYONNAISE

Die Grundlage der VEGANNAISE ist Sojamilch und Pflanzendl. Sie wird ergénzt mit Senf und ausgesuchten
Gewiirzen. Daraus entsteht unsere wiirzige VEGANNAISE fiir cremige Dips und Aufstrich-Cremes.

VEGANNAISE ALS KLASSIKER IN JEDER KUCHE IST IN FUNF GESCHMACKSRICHTUNGEN ERHALTLICH:

ORIGINAL

Die VEGANNAISE Original — aromatisch
cremiger Dip. Hervorragend geeignet als
Basis-Creme fiir eigene Kreationen und
zu Kartoffelgerichten.

WASABI-CREME

Die Wasabi Creme — cremig wiirziger
Wasabi Ingwer Dip mit Meerrettich-
Geschmack.

INDIAN-CURRY-CREME

Die Indian Curry Creme — cremig
fruchtige SoBe mit stiBlich-
aromatischem Curry.

INGWER-CREME

Die Ingwer Creme — cremig
wirziger Ingwer Dip, der optimal zu
Krustentieren und Muscheln passt.

COCKTAIL-CREME

Die Cocktail Creme - cremig
erfrischend wirzige SoBe mit leicht
sUBlich-pikanter Note. Besonders gut
fur alle Kombinationen, in denen eine
klassische Cocktail-SoBe eingesetzt
wird.

Alle Sorten der VEGANNAISE eignen sich besonders zum Dippen, gegrilitem Gemiise, GemUsesticks, Nachos, Fleisch
und Fisch, Bratlingen, als Sandwich-Creme, hellen Grillern, Fondue sowie dem Verfeinern von SoBen und SalatsoBen.
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(o) CREMEDRESSING

SALATBALSAM

CREMEDRESSING

SALATBALSAM Produkte sind die Kiir fiir jeden Salat mit purem Geschmack oder in fruchtigen Varianten.
Sie bieten jedem Salatliebhaber ein vielféltiges, natiirliches Angebot an.

SALATBALSAM - IN SECHS GESCHMACKSVARIANTEN ERHALTLICH:

CREMEDRESSING PURER APFEL REMEDRESSIN

PUR DRESSING KUCHENKRAUTEF
Dieser Salat Balsam ist ein cremiges Dieser Salat Balsam ist ein nattrlich Dieser Salat Balsam ist eine
Dressing und der ideale Ersatz fur fruchtiges Apfeldressing mit dem vollen Variante, die mit aromatischen
laktische oder Mayonnaise Dressings, Geschmack reifer Apfel und eignet sich Kichenkrautern verfeinert ist.

wie auch die folgenden Sorten. sehr gut fur alle Salatkreationen.

CREMEDRESSING BALSAMICO

CREMEDRESSING
MIT ZWETSCHGEN DRESSING

MIT ERDBEERE

Dieser Salat Balsam ist ein cremiges Dieser Salat Balsam ist der Klassiker Dieser Salat Balsam ist ein cremiges
Zwetschgendressing aus siBlich- unter den Salatdressings mit harmonisch Erdbeerdressing aus suBlich fruchtigen
sauerlichen reifen Zwetschgen. abgestimmter Balsamico-Note. Erdbeeren.

Besonders passend flr italienische
Salate mit Rukola, Radicchio und
Mozzarella.

Alle Sorten eignen sich zum Dippen, gegrilltem Gemuse und Sticks, als Marinade fur Fleisch und Fisch sowie als
Gemuse-Fonduesof3e.




GESCHMACKLING

BRATLINGE ZUM BRATEN
BALLCHEN ZUM BRATEN

Das Besondere an unseren saftig-lockeren Bratlingen und Béllchen sind neben unseren fein abgestimmten
Rezepturen die Verwendung bester Zutaten mit viel Gemiise und hauseigenen Gewiirzmischungen.
Besonders die vielfaltigen Anwendungsmdglichkeiten aller Geschmacklinge sollen das Speisenangebot
befliigeln und lhnen die aufwendige Zubereitung wie Schroten, Mahlen, Einweichen, Quellen lassen, das
Putzen, Schneiden, Raspeln, Mischen, Abschmecken, Formen und schonende Braten abnehmen.

GESCHMACKLINGE GIBT ES IN FUNF LECKEREN SORTEN:

KICHERERBSE

GEMUSE-SUSHI-INGWER

Veganer und ohne glutenhaltige
Zutaten zubereiteter Bratling

aus Hulsenfriichten, Gemduse,
hausgemachtem Sushi Ingwer und
hauseigener Gewirzmischung.

BULGUR

SPINAT-GEMUSE-KASE

Der vegetarische Bratling aus
schmackhaftem Getreide, Spinat,
Gemdse und herzhaftem Kéase.

Veganer und ohne glutenhaltige
Zutaten zubereiteter Bratling aus
Hirse, Gemuse und hauseigener
Gewdlrzmischung. Auch diese
Variante ist ideal zur Herstellung von
Burgern und Burritos, zum Grillen
und Braten geeignet.

GRUNKERN
MANDEL -GEMUSE-TOMATE

Veganerfreundliche Alternative auf
pflanzlicher Basis und Getreide.

KIDNEYBU
\/ ASA

Eine Hulsenfruchtoffenbarung eines
veganen und ohne glutenhaltige
Zutaten zubereiteten Bratlings

aus Hulsenfrichten, Gemuse und
hauseigener Gewlrzmischung.
Veganerfreundliche Alternative auf
pflanzlicher Basis und Hulsenfriichte.

Alle vegetarischen Bratlinge und Béllchen sind bereits fertig gebacken und zum sofortigen Verzehr geeignet. Sie
schmecken besonders gut in Ol knusprig angebraten, zu vegetarischen und auch veganen Gerichten sowie als Beilage
zu verschiedensten Speisen und Salaten. Sie passen zu den GLUCKLICH OHNE Produkten Ur Tomate, Vegannaise
Creme Saucen und Salat Balsams und sind auBerdem ideal zur Herstellung von Burger, Burritos, zum Grillen und Braten

sowie als Suppeneinlage.
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KLASSE MASSE
BASIS GUT, ALLES GUT

Unsere cremigen KLASSE MASSEN sind ideale Basis Massen fiir vielféltige Anwendungen und zeichnen

e e sich durch fein abgestimmte Rezepturen, unter Verwendung bester Zutaten mit viel frischem Gemiise und e e e
oo e e e hauseigenen Gewiirzmischungen aus. oo e e
KLASSE MASSE GIBT ES IN DREI GESCHMACKSRICHTUNGEN:

BULGUR GRUNKERN KIDNEYBC
e SPINAT-GEMUSE-KASE MANDEL -GEMUSE-TOMATE ! -

ce e Vegetarische Basis Masse aus Vegane und ohne glutenhaltige Die Kidneybohnen-Gemise-Masse et
cre e Getreide, Spinat, Gemdise, Zutaten zubereitete Basis Masse ist ideal auch zum Panieren in et
ct e herzhaftem Kése und hauseigener aus Hulsenfriichten, Gemuse und Saaten,Nussen und Getreideflocken. co e
¢ . ¢ . ¢ . ‘ . ° Gewiirzmischung. hauseigener Gewiirzmischung. . ° . ° . ¢ . ¢
o« o o o o Alle unsere KLASSE MASSEN sind fir die unmittelbare Weiterverarbeitung zusammengestellt und kénnen zu Bratlingen, o« o o e
e o o o Béllchen, als GemUse- oder Nudelflllung, fiir Rouladen, Auflaufe, Griller, Suppen- und SoBeneinlagen und vieles mehr e o o o
e e e e eingesetzt werden. In Kombination mit den GLUCKLICH OHNE Produkten Ur Tomate, Vegannaise Creme Saucen und e e e
ctse Salat Balsams bringen Sie das gewisse Extra in lhre Speisen. R

GRILLER
NATUR ZUM GRILLEN

e e e e Auch fiir unsere GRILLER gilt: Das Besondere an ihnen sind neben fein abgestimmten Rezepturen, die .
e o o e Verwendung bester Zutaten mit viel frischem Gemiise und hauseigenen Gewiirzmischungen. o o 0 o

S COUSCOUS
e GEMUSE-KRAUTER IR

Vegetarischer Griller aus Getreide,
Gemlse, herzhaftem Kése und
hauseigener Gewilrzmischung zum
sofortigen Grillen geeignet. Schmecken

e e e 8 . . besonders gut im Ofen knusprig e e e e
e e e e e | = : 47 gebacken, zu vegetarischen oder auch e e e e
e o o i = ||| Lo veganen Gerichten, als Curry sowie mit e e e e
e e e e e == . Salat. Die vegetarischen Griller passen e e e e
e o o o LN 4 perfekt zu den GLUCKLICH OHNE e o o o .
e o o o Produkten Ur Tomate, Vegannaise e o o o
o o o o : Creme Saucen und Salat Balsams. e o o o .
e o o o o Ein idealer Begleiter in der Grillsaison. e o o
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ceee GLICKLICH OHNEVERSTEHT SICH ALS PLATTFORM , 77" £feu Natyr (12ift” SO

UND EINE OPTIMALE QUALITAT ALS SELBSTVERSTANDLICH ANGESEHEN WIRD. DABEI KGNNEN
VERPFLEGUNGS- UND VERKAUFSKONZEPTE AUF WUNSCH AUCH MIT DEM KUNDEN ENTWICKELT UND
UMGESETZT WERDEN.
SIE SUCHEN:
’ . ) . ) . ’ . ’ O Kreative Basismassen aus glutenfreien Zutaltlen oder glutenhaltigen Getreideprodukten . ) . ) . ) . ..
e o e o unter Zugabe von wertvollem Gemuse und Olsaaten sowie Schalenfriichten? e o o e

O Vegane und vegetarische Sortimente?

) O Traditionelle Ursprungsprodukte im Bereich laktose- und eifreier SoBen, o« o e o
ce e Dressings und Dips? o o o o
. ) . ) . ) . ) . O Eine hohe Flexibilitét in der Anwendung von Basismassen oder fix und fertig Produkte wie : . : . : . : .

e e e e Bratlinge und Griller zum Regenerieren? “ o 0 o
ces e O Sortimente fir die Gemeinschaftsverpflegung und Gastronomie oder fiir den crce
S Lebensmittelnandel? U

o« o o o O Konzeptionelle Lésungen von der Idee bis hin zur Umsetzung? o« o 0 o

U WIR VON ,,GLUCKLICH OHNE“ BIETEN: U

O Mehr als nur Geschmack. Wir bieten Ihnen Einzigartigkeit im Produkt und Geschmack
o o o o sowie konzeptionelle Gesamtldésungen.

e e e WIR FREUEN UNS AUF IHRE ANFRAGE. Ll 7USATZE e e e
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c oo GLUCKLICH OHNEGMBH

Hanauer LandstraBe 289
et 60314 Frankfurt am Main

Fon: +49 (0) 69 - 66 403-150

Mail: info@gluecklich-ohne.com
Web: www.gluecklich-ohne.com

oo VERSUCHSKUCHE

Obergasse 14 A
61118 Bad Vilbel/Dortelweil

° o o o Fon: +49(0)61-01 49 92-299
D Mail: c.kolb@gluecklich-ohne.com




