


Unsere Philosophie

Unser Name ist gleichzeitig unser Anspruch. Essen soll glücklich machen, Essen soll natürlich 

produziert sein, Essen soll genussvoll schmecken. Und das alles OHNE – 

ohne Zusatzstoffe und ohne gentechnische Veränderungen. 

Also natürlich angebaute Lebensmittel mit Respekt und Verantwortung 

gegenüber Mensch und Natur. Getreu dem Motto  „Wo Essen Natur bleibt “.
Deshalb entwickeln alle Rezepte wir, testen diese dann 
persönlich und produzieren alle unsere hochwertigen 
Produkte ohne Zusatzstoffe handwerklich nach 
ökologischen Richtlinien selbst. Ein weiteres wesentliches 
Element der gleichbleibend hohen Güte all unserer 
Produkte sind Natürliche Rohstoffe. Dabei legen wir 
größten Wert darauf, sie von regionalen Lieferanten zu 
beziehen, die ähnlich hohe Qualitätsstandards haben 
wie wir. Denn bei allen Zutaten wollen wir genau wissen, 
woher diese  kommen und wer sie wie hergestellt hat.
 

Aber wir träumen nicht nur von reinen Lebensmitteln. Wir 
träumen auch von glücklichen Menschen. Wir glauben, dass  
eine bewusste und gesunde Ernährung eine Bedeutung  
in der Gesellschaft bekommen hat, die nicht mehr zu 
stoppen ist. Es geht dabei um100 % echten Geschmack, 
um wertvolle Inhaltsstoff e, Nahrungsmittel ohne Zusätze 
und auch um das Bewusstsein für Natürlichkeit und 
Nachhaltigkeit.
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RAUCHIG PeppigFRUCHTIG

UR TOMATE Soßen von GLÜCKLICH OHNE werden auf Basis alt-traditioneller Zubereitungen und überlieferten 
Rezepturen hergestellt. Die angenehme natürliche Süße der Soßen wird dabei durch die Verwendung von 

Früchten erzielt. Eine Zeitreise deutscher Tomatendipp Soßen.

Der fruchtige Ketchup & Dip, voller 
fruchtiger Geschmack reifer Tomaten 
und angenehmer Süße durch Äpfel 
und Orangen.

Der rauchig-fruchtige Ketchup & Dip 
zusätzlich mit fein abgestimmtem 
Rauchgeschmack.

Der peppig-fruchtige Ketchup & 
Dip verfeinert mit einem milden 
Chiligeschmack

Alle UR-TOMATE KETCHUP & DIP Sorten eignen sich zu fast allen Speisen und sind die idealen Begleiter zum Dippen, 
ideal zu gegrilltem Gemüse und Sticks, Nachos, Fleisch, Fisch, Bratlingen, hellen Grillern und Fondue. Außerdem 
passen sie perfekt zum Verfeinern von Salat und anderen Soßen oder auch als Brotaufstrich.

UR-Tomate Ketchup & Dip gibt es in den drei Geschmacksrichtungen:



Die VEGANNAISE Original – aromatisch 
cremiger Dip. Hervorragend geeignet als 
Basis-Creme für eigene Kreationen und 
zu Kartoff elgerichten.

Die Ingwer Creme – cremig 
würziger Ingwer Dip, der optimal zu 
Krustentieren und Muscheln passt. 

Die Cocktail Creme – cremig 
erfrischend würzige Soße mit leicht 
süßlich-pikanter Note. Besonders gut 
für alle Kombinationen, in denen eine 
klassische Cocktail-Soße eingesetzt 
wird.

Cocktail-cremeOriginal
Die Indian Curry Creme – cremig 
fruchtige Soße mit süßlich-
aromatischem Curry. 

Indian-Curry-Creme

Ingwer-CremeWasabi-Creme
Die Wasabi Creme – cremig würziger 
Wasabi Ingwer Dip mit Meerrettich-
Geschmack.

Die Grundlage der VEGANNAISE ist Sojamilch und Pfl anzenöl. Sie wird ergänzt mit Senf und ausgesuchten 
Gewürzen. Daraus entsteht unsere würzige VEGANNAISE für cremige Dips und Aufstrich-Cremes. 

Alle Sorten der VEGANNAISE eignen sich besonders zum Dippen, gegrilltem Gemüse, Gemüsesticks, Nachos, Fleisch 
und Fisch, Bratlingen, als Sandwich-Creme, hellen Grillern, Fondue sowie dem Verfeinern von Soßen und Salatsoßen. 

VEGANNAISE als Klassiker in jeder Küche ist in fünf Geschmacksrichtungen erhältlich:



Dieser Salat Balsam ist ein cremiges 
Dressing und der ideale Ersatz für 
laktische oder Mayonnaise Dressings, 
wie auch die folgenden Sorten.

Dieser Salat Balsam ist ein natürlich 
fruchtiges Apfeldressing mit dem vollen 
Geschmack reifer Äpfel und eignet sich 
sehr gut für alle Salatkreationen.

Dieser Salat Balsam ist eine 
Variante, die mit aromatischen 
Küchenkräutern verfeinert ist. 

Dieser Salat Balsam ist der Klassiker 
unter den Salatdressings mit harmonisch 
abgestimmter Balsamico-Note.
Besonders passend für italienische 
Salate mit Rukola, Radicchio und 
Mozzarella. 
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Dressing
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Dieser Salat Balsam ist ein cremiges 
Erdbeerdressing aus süßlich fruchtigen 
Erdbeeren.

Dieser Salat Balsam ist ein cremiges 
Zwetschgendressing aus süßlich-
säuerlichen reifen Zwetschgen. 

SALATBALSAM Produkte sind die Kür für jeden Salat mit purem Geschmack oder in fruchtigen Varianten. 
Sie bieten jedem Salatliebhaber ein vielfältiges, natürliches Angebot an.

Salatbalsam - in sechs Geschmacksvarianten erhältlich:

Alle Sorten eignen sich zum Dippen, gegrilltem Gemüse und Sticks, als Marinade für Fleisch und Fisch sowie als 
Gemüse-Fonduesoße. 



Veganer und ohne glutenhaltige 
Zutaten zubereiteter Bratling 
aus Hülsenfrüchten, Gemüse, 
hausgemachtem Sushi Ingwer und 
hauseigener Gewürzmischung. 

Kichererbse
Gemüse-Sushi-Ingwer

Eine Hülsenfruchtoff enbarung eines 
veganen und ohne glutenhaltige 
Zutaten zubereiteten Bratlings 
aus Hülsenfrüchten, Gemüse und 
hauseigener Gewürzmischung. 
Veganerfreundliche Alternative auf 
pfl anzlicher Basis und Hülsenfrüchte.

Veganer und ohne glutenhaltige 
Zutaten zubereiteter Bratling aus 
Hirse, Gemüse und hauseigener 
Gewürzmischung. Auch diese 
Variante ist ideal zur Herstellung von 
Burgern und Burritos, zum Grillen 
und Braten geeignet.

Hirse
Mais-Kokos

Der vegetarische Bratling aus 
schmackhaftem Getreide, Spinat, 
Gemüse und herzhaftem Käse. 

BULGUR
SPINAT-GEMÜSE-käse

Veganerfreundliche Alternative auf 
pfl anzlicher Basis und Getreide.

GRÜNKERN
Mandel -Gemüse-Tomate

KIDNEYBOHNEn
Gemüse-Chiasamen

Das Besondere an unseren saftig-lockeren Bratlingen und Bällchen sind neben unseren fein abgestimmten 
Rezepturen die Verwendung bester Zutaten mit viel Gemüse und hauseigenen Gewürzmischungen.  

Besonders die vielfältigen Anwendungsmöglichkeiten aller Geschmacklinge sollen das Speisenangebot 
befl ügeln und Ihnen die aufwendige Zubereitung wie Schroten, Mahlen, Einweichen, Quellen lassen, das 

Putzen, Schneiden, Raspeln, Mischen, Abschmecken, Formen und schonende Braten abnehmen.

Alle vegetarischen Bratlinge und Bällchen sind bereits fertig gebacken und zum sofortigen Verzehr geeignet. Sie 
schmecken besonders gut in Öl knusprig angebraten, zu vegetarischen und auch veganen Gerichten sowie als Beilage 
zu verschiedensten Speisen und Salaten. Sie passen zu den GLÜCKLICH OHNE Produkten Ur Tomate, Vegannaise 
Creme Saucen und Salat Balsams und sind außerdem ideal zur Herstellung von Burger, Burritos, zum Grillen und Braten 
sowie als Suppeneinlage.

Geschmacklinge gibt es in fünf leckeren Sorten:

Geschmacklinge



Vegetarische Basis Masse aus 
Getreide, Spinat, Gemüse, 
herzhaftem Käse und hauseigener 
Gewürzmischung. 

Vegane und ohne glutenhaltige 
Zutaten zubereitete Basis Masse 
aus Hülsenfrüchten, Gemüse und 
hauseigener Gewürzmischung.

Die Kidneybohnen-Gemüse-Masse 
ist ideal auch zum Panieren in 
Saaten,Nüssen und Getreidefl ocken. 

Vegetarischer Griller aus Getreide, 
Gemüse, herzhaftem Käse und 
hauseigener Gewürzmischung zum 
sofortigen Grillen geeignet. Schmecken 
besonders gut im Ofen knusprig 
gebacken, zu vegetarischen oder auch 
veganen Gerichten, als Curry sowie mit 
Salat. Die vegetarischen Griller passen 
perfekt zu den GLÜCKLICH OHNE 
Produkten Ur Tomate, Vegannaise 
Creme Saucen und Salat Balsams.
Ein idealer Begleiter in der Grillsaison.

BULGUR
SPINAT-GEMÜSE-käse

GRÜNKERN
Mandel -Gemüse-Tomate

KIDNEYBOHNEn
GEMÜSE

Couscous
Gemüse-Kräuter

Unsere cremigen KLASSE MASSEN sind ideale Basis Massen für vielfältige Anwendungen und zeichnen 
sich durch fein abgestimmte Rezepturen, unter Verwendung bester Zutaten mit viel frischem Gemüse und 

hauseigenen Gewürzmischungen aus. 

Auch für unsere GRILLER gilt: Das Besondere an ihnen sind neben fein abgestimmten Rezepturen, die 
Verwendung bester Zutaten mit viel frischem Gemüse und hauseigenen Gewürzmischungen. 

Alle unsere KLASSE MASSEN sind für die unmittelbare Weiterverarbeitung zusammengestellt und können zu Bratlingen, 
Bällchen, als Gemüse- oder Nudelfüllung, für Rouladen, Aufl äufe, Griller, Suppen- und Soßeneinlagen und vieles mehr 
eingesetzt werden. In Kombination mit den GLÜCKLICH OHNE Produkten Ur Tomate, Vegannaise Creme Saucen und 
Salat Balsams bringen Sie das gewisse Extra in Ihre Speisen.

Klasse Masse gibt es in drei Geschmacksrichtungen:



SIE SUCHEN: 
   Kreative Basismassen aus glutenfreien Zutaten oder glutenhaltigen Getreideprodukten  

unter Zugabe von wertvollem Gemüse und Ölsaaten sowie Schalenfrüchten?
   Vegane und vegetarische Sortimente?
   Traditionelle Ursprungsprodukte im Bereich laktose- und eifreier Soßen, 

Dressings und Dips?
   Eine hohe Flexibilität in der Anwendung von Basismassen oder fi x und fertig Produkte wie  

Bratlinge und Griller zum Regenerieren?
   Sortimente für die Gemeinschaftsverpfl egung und Gastronomie oder für den   

Lebensmittelhandel?
   Konzeptionelle Lösungen von der Idee bis hin zur Umsetzung?

WIR VON „GLÜCKLICH OHNE“ BIETEN:

   Mehr als nur Geschmack. Wir bieten Ihnen Einzigartigkeit im Produkt und Geschmack  
sowie konzeptionelle Gesamtlösungen.

WIR FREUEN UNS AUF IHRE ANFRAGE.

GLÜCKLICH OHNEversteht sich als Plattform „wo Essen Natur bleibt “  

und eine optimale Qualität als selbstverständlich angesehen wird. Dabei können 
Verpflegungs- und Verkaufskonzepte auf Wunsch auch mit dem Kunden entwickelt und 
umgesetzt werden.

Kontakt

GLÜCKLICH OHNEgmbh
Hanauer Landstraße 289 
60314 Frankfurt am Main
Fon: +49 (0) 69 · 66 403-150
Mail: info@gluecklich-ohne.com 
Web: www.gluecklich-ohne.com

Versuchsküche
Obergasse 14 A
61118 Bad Vilbel/Dortelweil
Fon: +49 (0) 61 · 01 49 92-299
Mail: c.kolb@gluecklich-ohne.com DE-ÖKO-006 EU-/Nicht-EU Landwirtschaft


